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LEHRIEDEHR

GRILLBUFFET

SAISON 202I

INKLUSIVE. AUF ANFRAGE.
Speisen & alkoholfreie Getranke Bestuhlung
Servicepersonal & Kéche Individuelle Dekoration
(Serviceschnitt 1:25) Alkoholische Getranke

Komplettes Servicematerial
Buffet- & Getrankestation

ZUZUGLICH.
Buffet Dekoration
Transportkosten
Auf- & Abbau (Je nach Entfernung)
BUFFET 1 BUFFET 2
60,00 € / Person* 95,00 € / Person¥*
- Ab 50 Personen buchbar - - Ab 50 Personen buchbar -

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Far jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

Buchung mdglich von April bis September

Weitere Infos, Beratung & Buchung: info@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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Oppeioer

VORSPEISEN / SALATE / KALTE BEILAGEN
Baguette
Blattsalate der Saison mit verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat
Krautsalat
Tomatensalat

Gurkensalat

HAUPTGERICHTE VOM GRILL
Marinierte Hahnchenbrustfilets
Marinierte Schweinenackensteaks

Nurnberger Rostbratwurstchen

WARME BEILAGEN
GrillgemuUse aus dem Knoblauchsland
Gegrillte Maiskolben

Folienkartoffeln
DAZU VERSCHIEDENE DIPS & SAUCEN

DESSERTS
(1 Dessert pro Person)

Rhabarber-Tiramisu

Mousse au Chocolat

Weitere Infos, Beratung & Buchung: info@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114



mailto:konferenz@lehrieder.de

®

LEHRIEDEHR

begeisdent

Oppeioer

VORSPEISEN / SALATE / KALTE BEILAGEN
Bunte Brotauswahl und Baguette
Blattsalate der Saison, verschiedene Dressings, Croutons, Kerne und Nusse
Salat von Avocado und Mango mit Rucola und Mozzarella
Salat vom grunen Spargel mit Kirschtomaten und Schnittlauch
Sommersalat mit Gurken, Hirtenkdse, Tomatenecken und Oliven

Zarte Scheiben vom italienischen Landschinken mit Melonensalat

HAUPTGERICHTE VOM GRILL
Steaks vom Entrecote und Roastbeef
Putenbrust mit Ras el Hanout
Nurnberger Rostbratwurstchen

Lachs am Zitronengras-Spiel’

WARME BEILAGEN
Pastinakenspalten mit Honig
Grillkartoffeln aus der Feuerschale

Grillbananen mit Vadouvan
DAZU VERSCHIEDENE DIPS & SAUCEN

DESSERTS
(1,5 Desserts pro Person)
Frische marinierte Erdbeeren mit Minze und grinem Pfefferschrot
Himbeer-Brownie mit Sonnenblumen- und Kurbiskernen

Tarte von grinem Matcha-Tee mit Johannisbeeren

Mango-Tiramisu mit Pistazien

Weitere Infos, Beratung & Buchung: info@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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Getoiinke

In dem Pauschalpreis sind folgende Getranke enthalten:

Wasser still & spritzig
Softgetranke (Coca-Cola, Fanta, Sprite)
Orangen- & Apfelsaft
Kaffeespezialitaten und/oder Kaffee in Kannen mit Portionsmilch und -zucker

Tee in verschiedenen Teesorten

Zusatzangebot:
Regionales Bier
Korrespondierende Weine

€ 12,50 pro Person zusatzlich

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  info@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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Auswahl: Buffet 1 Buffet 2 Zusatzangebot Getranke

Veranstaltungsdatum

Von Bis

Personenanzahl

Veranstaltungsort

Firma

Ansprechpartner

Telefon

Fax

E-Mail

Rechnungsadresse

Sonstiges

Unterschrift

Ort, Datum

Anfrage absenden

N G
3 )

&

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  info@lehrieder.de Tel 0911 - 8606-6114 NG
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MW/

Lehrieder ist zertifiziert nach DIN ISO
9001 ff. In unserer Gourmetklche wer-
den die besten Produkte fur Sie frisch
und naturlich zubereitet.

Bruch und Schwund von Leihgegen-
standen stellen wir in Rechnung.

Es gelten unsere allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen.

Abrechnungsgrundlage fur Personen-
zahlanderungen ist die Angabe 5 Tage
vor Veranstaltungsdatum. Bei kurzfristi-
gen Anderungen versuchen wir diese
nach Moglichkeit zu berticksichtigen.

Zahlungsbedingungen: 50% Anzahlung
8 Tage vor der Veranstaltung. Restzah-
lung innerhalb 8 Tage nach Rechnungs-
erhalt rein netto. Die Bestellung erfolgt
auf Rechnung. Samtliche Preise verste-
hen sich zuzlglich der gesetzlichen Um-
satzsteuer.

Unser Ziel ist es, Ihnen eine perfekte Ver-
anstaltung zu bieten. Sollte Ihnen etwas
wahrend der Veranstaltung nicht zusa-
gen, bitten wir Sie direkt auf lhren An-
sprechpartner zuzugehen. Spatere Re-
klamationen konnen nicht bertcksich-
tigt werden.

Anfallende Strom und Wasseran-
schlusskosten, sowie Verbrauchskosten
stellen wir in Rechnung.

Bestuhlungsplan: Sollte fur lhre Veran-
staltung ein Catering-/Bestuhlungsplan
bendtigt oder gewunscht werden, kon-
nen wir dies gerne anfertigen. Die daftr
anfallenden Kosten in Hohe von 90,00 €
pro Arbeitsstunde stellen wir in Rech-
nung.

Wir sind jederzeit gerne fur Sie da und
stehen Ihnen beratend zur Seite:

Tel. 0911 - 8606-6114

Herzliche Grule,
Ihr Lehrieder-Team

PS: Besuchen Sie uns gern auch online!

Website: lehrieder.de
Instagram:  instagram.com/lehrieder_catering
Facebook: facebook.com/lehrieder

Die Likhe wom Detail macht dewe feinesrn Unterschiicd.

Weitere Infos, Beratung & Buchung: info@lehrieder.de

Tel. 0911 - 8606-6114
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