®

LEHRIEDER

begistort
BUSINESS-BUFFETS.

Paveschrad-frgelot

Buchung moglich von September bis Januar

INKLUSIVE.
Speisen & alkoholfreie Getranke

Servicepersonal & Kéche
(Serviceschnitt 1:25)

Komplettes Servicematerial
Buffet- & Getrankestation
Standard Dekoration
Verpackung & Entsorgung

Auf- & Abbau

Weitere Infos, Beratung & Buchung:  konferenz@lehrieder.de

AUF ANFRAGE.
Bestuhlung
Individuelle Dekoration
Alkoholische Getranke

Strom
(Kostenkalkulation nach Konkretisie-
rung der Rahmenbedingungen)

Tel. 0911 - 8606-6114
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Mit nur einem Klick zu
ﬂ Ihrem Lieblingsbuffet

VORSPEISEN & SALATE

Frankische Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // gerostete Kerne // CroGtons
*

Tafelspitzstlze // Senfgurken // Petersilie
*

Kurbissalat // Apfelwurfel // Karbiskerne

*

Marinierte Pilze // Nussol // Krauter // Himbeeressig
KRk

HAUPTGANGE

Gebratenes Saiblingsfilet // Kartoffel-Lauchgemuse // Weillweinsolke
*

Geflllte Kalbsbrust // Rahmsauce // Pilze // Spatzle

*

Kartoffel-Krauter-Strudel // Kdsesauce
skksk

DESSERTS

Zwetschgenstrudel // Marzipancreme
*

Apfelschlupfer // Vanillesauce

KRk

€ 55,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 52,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 48,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114



mailto:konferenz@lehrieder.de

®

Lodidioctics Beutlet 2

VORSPEISEN & SALATE

Frankische Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // ger&stete Kerne // CroGtons
*

Raucherlachs // Apfelkren

*

Salat von der Nurnberger Stadtwurst // Essiggurke // Radieschen
*

Gebackener Hokkaido Kurbis // Zitronenodl // Cranberries
skksk

HAUPTGANGE
450 gr. Schweine Schauferle // Bayrisch Kraut // Kartoffelklof? // DunkelbiersoRRe

*

Gegrillter Zander // Rahmsauerkraut // Risoleekartoffeln
*

Kartoffel- Pilzgemuse // Majoran // WeilRweinsolie
Rk

DESSERTS

Apfelstreuselkuchen // Schlagsahne
*

Schokoladenktchlein // Zwetschgenrdster
*

Buttermilchcreme // karamellisierte Mandeln
skksk

€ 57,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 53,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 49,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

<,

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114 0»
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Lodidioctics Beutlet s

VORSPEISEN & SALATE

Frankische Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // ger&stete Kerne // CroGtons
*

Geraucherte Entenbrust // Preiselbeercreme // Feldsalat
*

Frankische Brotzeitplatte // eingelegtes Gemuse // Kren
*

Geraucherter Heilbutt // Orangen-Fenchelsalat // Dill
*

Erbsen- Panna Cotta// SUR- saure Mdhren
skksk

HAUPTGANGE

Geschmorte Rinderbackchen // glasierte Schwarzwurzeln // Kartoffelgratin // Jus
*

Gebratene Lachsforelle // gebratener Spitzkohl // confierte Kirschtomaten // Reis //
Weillweinsolke
*

Estragon-Semmelknddel // Pilzragout // Tomatenconcasse
skkk

DESSERTS

Griel¥flammerie // rote Grltze
*

Bayrisch Créme // Beerenkompott
*

Birnenstrudel // VanillesolRe // Puderzucker
*

Joghurtmousse // Quittenragout
sk

€ 59,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 55,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 51,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

<,

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114 0»
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // gerostete Kerne // CroGtons
*

Glasnudelsalat // Shrimps // Mu-Err Pilze // Cashewkerne

*

Rindfleischsalat // Soja Sauce // rosa Ingwer
*

Gurkensalat // Schmand // Dill

KRk

HAUPTGANGE

Tilapia-Rollchen // rote Paprika // Quinoa-Gemusepfanne
*

Asia Wok // Hahnchenstreifen // Mie Nudeln // GemUse // Kokos-Curry Sof3e

*

SuRkartoffelstrudel // Sauerrahm Dip
KRk

DESSERTS

Topfenstrudel // Heidelbeeren
*

Frischkdsemousse // Pistazien
skksk

€ 56,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 52,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 47,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Far jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // ger&stete Kerne // CroGtons
*

Kichererbsen-Karottensalat // Ingwer // Lauchzwiebel // Sesam
*

Falafel // Taboulé // Kurbis-Chutney

*

Parmaschinken // Rucola // Artischocken // Balsamico
skksk

HAUPTGANGE
Red Snapper // geschmorter Spitzkohl // Salzkartoffeln // WeiliweinsolRe

*

Geschmorte Hirschroulade // Wirsing // Semmelknddel // Preiselbeersolie
*

Panzerotti // Tomate-Mozzarella // frittierter Rucola
skeksk

DESSERTS
Marillenknddel // Zimt-Zucker // Aprikosenkompott
*

Maroni Mousse // Portwein Birne
*

Schokoladen Brownie // Walnusse // Karamell
skksk

€ 59,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 55,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 50,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // gerdstete Kerne // CroGtons
*

Gebeizter Lachs // Haselnuss // Orange // marinierter Fenchel
*

Gebratene Garnelen // Couscous // marinierte Paprika
*

Nudelsalat // eingelegte Oliven // getrocknete Tomaten // Basilikum
sk

HAUPTGANGE

Buttermakrele // Karotten-Ingwer-Plree // Limone // Pinienkerne
*

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust // Brokkoli // Kartoffel-Kurbis-Gratin // Jus
*

Spinat-Ricotta Lasagne // Tomaten-Olivensugo
skkk

DESSERTS

Gebrannte Gewurzcreme // Orangen
*

American Cheesecake // Mirabellen
*

Mascarponemousse // Kirschkompott // Vanille
KRk

€ 62,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 57,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 52,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.
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Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // gerostete Kerne // CroGtons
*

Geschmorte Kurbisspalten // Ziegenkase // Krautermarinade
*

Auswahl hausgemachter Antipasti
*

Tomate // Mozzarella // Olivenol
skksk

HAUPTGANGE

Saltim Bocca vom Schwein // Peperonata // Linguine
*

Schollenfilet // Fenchelgemuse // Kirschtomaten // Reis // Weildweinsolie

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114

*

Tortellini // Ricotta-Spinatftllung // Tomaten-Olivensugo
sk

DESSERTS

Mascarponecreme // Zwetschgen
*

Milchreis Risotto // Pfirsichkompott
sk

€ 59,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 55,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 50,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Far jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // ger&stete Kerne // CroGtons
*

Meeresfrlchte Salat // Olivendl // Knoblauchvinaigrette
*

Scheiben vom rosa Roastbeef // gebratene Krautersaitlinge
*

Salat von Kirschtomaten // Babymozzarella // Basilikumpesto
KRk

HAUPTGANGE

Gegrillte Maispoularde // Krauter Couscous // Tomaten-Olivensugo
*

Confierter Heilbutt // GemuUsereis // SafransolRe
*

Mediterrane Gemuselasagne // gebratene Pilze // Gorgonzola
sk

DESSERTS

2erlei Schokoladenmousse // Ganache
*

Créme Bralée // Vanilleorangen
*

Latte Macchiato Tortchen // Nougat // Zwetschgen
KRk

€ 61,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 57,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 52,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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VORSPEISEN & SALATE

Brotspezialitaten
*

Knackige Blattsalate der Saison aus dem Knoblauchsland
*

Joghurtdressing // Krautervinaigrette // ger&stete Kerne // CroGtons
*

Geraucherter Lachs // Basilikum // Orange
*

Scheiben vom rosa Kalbsrtcken // Thunfisch-Kapernsole // Limetten
*
Auswahl an Mediterranen Wurstwaren // Kalamata-Oliven // getrocknete Tomaten

(Bresaola, Coppa, Serano Schinken, Chorizo)
skkek

HAUPTGANGE

Gebratene Wolfsbarschfilets // Fenchel // Sepia Pasta // Weildweinsofe
*

Gebratene Rinderfilet Medaillons // Ratatouille // Rosmarinkartoffeln
*

Gnocchi// gebratene Artischocken // getrocknete Tomaten
KRk

DESSERTS
Waldbeer Tiramisu // Physalis

*

Minz-Panna Cotta // Orange
*

Avocadocreme // Zitrone // kandierte Oliven
skksk

€ 65,00 / Person* (bis 100 Personen)
€ 61,00 / Person* (bis 200 Personen)
€ 55,00 / Person* (bis 500 Personen)

*Bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 4 Stunden.
Fur jede weitere Stunde werden € 9,50 / Person berechnet.

<,

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114 0»
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Getodinke

In dem Pauschalpreis sind folgende Getrdnke enthalten:

Wasser still & spritzig
Softgetranke (Coca-Cola, Fanta, Sprite)
Orangen- & Apfelsaft
Kaffeespezialitditen und/oder Kaffee in Kannen mit Portionsmilch und -zucker

Tee in verschiedenen Teesorten

Zusatzangebot:

Regionales Bier

Korrespondierende Weine

€ 12,50 pro Person zusatzlich

Q
NG

Weitere Infos, Beratung & Buchung: konferenz@lehrieder.de Tel. 0911 - 8606-6114
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Veranstaltungsdatum

2/

Von

Personenanzahl

Veranstaltungsort

Firma

Ansprechpartner

Telefon

Fax

E-Mail

Rechnungsadresse

Die Bestellung erfolgt auf Rechnung.

Mit unserer rechtsverbindlichen Unterschrift erkennen wir die AGB der Nurn-

bergMesse sowie die AGB und gesonderten Servicebedingungen der
Lehrieder Catering-Party-Service GmbH & Co. KG voll und umfassend an.

Unterschrift

Firma

Ort, Datum

Weitere Infos, Beratung & Buchung:

konferenz@lehrieder.de

Tel. 0911 - 8606-6114
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Lehrieder ist zertifiziert nach DIN ISO
9001 ff. In unserer Gourmetklche wer-
den die besten Produkte fur Sie frisch
und naturlich zubereitet.

Bruch und Schwund von Leihgegen-
standen stellen wir in Rechnung.

Es gelten unsere allgemeinen Ge-
schaftsbedingungen.

Abrechnungsgrundlage fur Personen-
zahlanderungen ist die Angabe 5 Tage
vor Veranstaltungsdatum. Bei kurzfristi-
gen Anderungen versuchen wir diese
nach Moglichkeit zu bertcksichtigen.

Samtliche Preise verstehen sich zuzlg-
lich der gesetzlichen Umsatzsteuer.

Zahlungsbedingungen: 50% Anzahlung
8 Tage vor der Veranstaltung. Restzah-
lung innerhalb 8 Tage nach Rechnungs-
erhalt rein netto.

Unser Ziel ist es, Ihnen eine perfekte Ver-
anstaltung zu bieten. Sollte Ihnen etwas
wahrend der Veranstaltung nicht zusa-
gen, bitten wir Sie direkt auf lhren An-
sprechpartner zuzugehen. Spatere Re-
klamationen konnen nicht bertcksich-
tigt werden.

Anfallende Strom und Wasseran-
schlusskosten, sowie Verbrauchskosten
stellen wir in Rechnung.

Bestuhlungsplan: Sollte fur lhre Veran-
staltung ein Catering-/Bestuhlungsplan
bendtigt oder gewlnscht werden, kon-
nen wir dies gerne beauftragen. Die da-
fur anfallenden Kosten in Hohe von
90,00 € pro Arbeitsstunde stellen wir in
Rechnung.

Wir sind jederzeit gerne fur Sie da und
stehen Ihnen beratend zur Seite:

Tel. 0911 - 8606 - ol14

Herzliche Grule,
Ihr Lehrieder-Team

Unsere Eventlocation, die Kochstelle ist
der ideale Raum fur bis zu 200 Perso-

nen.

PS: Besuchen Sie uns gern auch online!

Website: lehrieder.de
Instagram:  instagram.com/lehrieder_ca
Facebook: facebook.com/lehrieder

BESTELLUNG ABSCHICKEN

Weitere Infos, Beratung & Buchung:

konferenz@lehrieder.de

Tel. 0911 - 8606-6114
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